DAS AGUAS ACORIANAS
FROM THE AZOREAN SEA

ATUM, MELOA E PEPINO

Atum dos Agores grelhado, pepino marinadoe
gaspacho de meloa de santa maria

Tradugéo aqui

14,00

CAVALA, ABACATEEALGAS

Cavala ligeiramente curada, creme de abacatee
wasabi, rabanete, consomé de lapas e algas do Faial
Tradugéo aqui

12,00

CARPACCIO DE CAMARAO

Carpaccio de camaréo, citrinos dos Agores, iogurtee
cebolinho

Tradugao aqui

16,00

CACHORRO QUENTE DE ATUM

TUNA HOTDOG

Cachorro quente com atum fresco, pepino,
cebola frita e maionese de algas

Fresh tuna hot dog with cucumber, crispy onion
and seaweed mayonnaise

15,00

FILETES DE ABROTEA

FRIED FORKBEARD FILLETS

Abrétea frita com polme de tinta de lula e
maionese de pimenta da terra

Tradugéo aqui

15,00

TERRA AVISTA!/LAND HO!

WWB CHORIPAN/ WWB CHORIPAN

Sanduiche de linguiga, salsicha fresca,

chimichurri picante e queijo derretido

Sausage sandwich with spicy chimichurri seasoning
and melted cheese

14,00

TORRESMO DE PORCO/CRISPY PORK BELLY
Torresmo de barriga de porco crocante com ketchup
caseiro de goiaba regional e cebolinho

Crispy pork belly with homemade local guava ketchup and
chives

14,00

CHICKEN PIRIPIRI

Sobrecoxa de frango no churrasco com molho piri-piri
Charcoal grilled chicken thighs with piri-piri sauce
14,00

SANDES DE CARNE ASSADA

SLOW ROASTED BEEF SANDWICH

Sanduiche de brisket em bolo 1évedo, repolho e molho
deiogurte e coentros

Brisket sandwich served in brioche bun, coleslaw, yoghurt
sauce and coriander

15,00

OVOS, ERVILHAS E CAVIAR

EGGS, PEASAND CAVIAR

Ovos estrelados, ervilhas fumadas e caviar de esturjdo
Sunny side up eggs, smoked green peas and caviar

20,00




SOBREMESAS /DESSERTS

“MAGNUM” DE MARACUJA DOS ACORES
AZOREAN PASSION FRUIT “MAGNUM”
“Magnum” caseiro de maracuja com chocolate
branco

Baked cheesecake with “ilha” cheese and passion
fruit sorbet

7,00

LEITE CREME DE CHA VERDE

GREEN TEA PORTUGUESE CREME BRULEE
Leite creme queimado com ché verde dos Agores
com sorvete de Anands

Portuguese creme br{ilée with Azorean green tea
and pineapple sorbet

6,00

MOUSSE DE CHOCOLATE /CHOCOLATE
MOUSSE

Mousse de chocolate, ganache de caramel e rum,
“pedravulcanica”, azeite de laranja e flor de sal
Chocolate mousse, caramel and rhum ganache,
edible “basalt”, orange zest olive oil and salt flakes
8,00

CLASSICOS WWB

QUEIJOS DOS ACORES /AZOREAN CHEESES
22,00

QUEIJOS DOS ACORES E CHARCUTARIA
AZOREAN CHEESES AND COLD CUTS
28,00

Servido com tostas de pdo, compota caseira e frutos
secos
Served with bread toasts, homemade jam and nuts

MARISCO/SEAFOOD

CAMARAOAOALHO
SAUTEED SHRIMP WITH GARLIC
20,00

LAPAS GRELHADAS
GRILLED LIMPETS

20,00

IVAincluido a taxa legal. Este estabelecimento tem Livro de Reclamacgdes.
VAT included at the legal rate. This establishment has a Complaints Book.




